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RAW FISH

SPECIALE DE CLAIRE
Oysters “Special de Claire”

OSTRICHE PERLE NOIRE

Oysters “Perle Noire”

OSTRICHE GILLARDEAU
Oysters “Gillardeau”

GAMBERI ROSSI*

Red Prawns

SCAMPI*

Langoustine

CARPACCIO DI PESCATO GIORNALIERO
SECONDO DISPONIBILITA

£

Fresh raw fish “Carpaccio

TARTARE DI TONNO

Tuna tartare

BATTUTO DI GAMBERO ROSSO*

Red prawns “Carpaccio”

TARTARE DI SALMONE “BALIK~”

“Balik”™ Salmon tartare

TRIS DI TARTARE, TONNO, GAMBERI ROSSI
E SALMONE “BALIK”

Trio of tartare, tuna, red prawns and
“Balik”Salmon

CAVIALE CALVISIUS TRADITION PRESTIGE

Calvisius Caviar

alpz.€ 3
12pz. € 30

al pz. € 4,5
12 pz. € 50

alpz. € 5,5
12pz. € 60
6 pz. € 18

4pz. € 16

l'etto € 7

€16

€ 22

€26

€28

10 gr. € 30






STARTER

SASHIMI DI SALMONE “LOCH FINE”
LEGGERMENTE AFFUMICATO

Smoked salmon sashimi “loch fine”

FILETTI DI ACCIUGHE DEL MAR
CANTABRICO, CROSTINI DI PANE, BURRO
SALATO E DATTERINI CONFIT

Fillet of anchovies, toasted bread, salted butter
and cherry tomato

TONNO SCOTTATO, PESCHE, CETRIOLI,
BOTTARGA E YOGURT ALLA MENTA

Seared tuna, peach, cucumber, mullet raw and
mint sauce

GAMBERI* IN CROSTA PANKO E GAZPACHO

Prawns in panko crust with gazpacho

ROLLE DI BRANZINO CON VERDURINE E
SCAMPI SU SPUMA DI PATATE AL LIMONE

Seabass roll, with seasonal vegetable, langoustine,

potato and lemon foam

INSALATA DI CALAMARI, SEDANO
POMPELMO ROSA E NOCCIOLE TOSTATE

Squid salad, celery, pink grapefruit and toasted
hazelnuts

€18

classiche €13
extra large €20

€16

€13

€16

€16






PRIMO DEL GIORNO

PASTA OF THE DAY

“RIVOLGERSI AL PERSONALE”
“ASK A MEMBER OF THE STAFF”

MAIN COURSE

FRITTO* MISTO DI MARE

Mixed fried of seafood

POLPO”* ROSOLATO, SALSA ALL’AGLIO
DOLCE E FIORE DI ZUCCA CON PAPPA
AL POMODORO

Pan fried octopus, sweet garlic sauce and
courgette flower with tomato puree

FILETTO DI MANZO, SPINACI UVETTA
E PINOLI, CON PATATA RIPIENA

Fillet of beef with stuffed potato and sautéed
spinach, pine kernel, raisin

MELANZANA CON CAPONATA E
CACIOCAVALLO, RUCOLA E STRACCIATELLA

Eggplant with vegetable “caponata” and
“caciocavallo” cheese, rocket and “stracciatella”

PESCATO FRESCO GIORNALIERO

Secondo disponibilita e/o su prenotazione

“RIVOLGERSI AL PERSONALE”
“ASK A MEMBER OF THE STAFF”

€20

€18

€28

€13

l'etto € 7
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Ai sensi del Regolamento UE 1169/2011:

In caso di allergie o intolleranze ad una o piu
sostanze, si prega di avvisare il personale.
If you are allergic or intollerant to one or more
substance, please let us know.

* Prodotto abbattuto fresco, decongelato.
Alcuni prodotti freschi di origine animale, cosi come
i prodotti della pesca somministrati crudi, vengono
sottoposti a trattamento di bonifica preventiva
conforme alle prescrizioni del regolamento 53/04.
We use daily fresh fish and seafood from our local fish
Mmarket, so these menu are subject to change.

COPERTO 3,00



