
M E N Ù



Ogni piatto è una nota di gusto pensata 
con cura, un’intuizione gastronomica 
che stimola tutti i tuoi sensi. Dimentica 
le etichette convenzionali di ristorante 
o bar con cucina. Serri Bistrot è 
un’esperienza a parte, dove ciò che 
conta sono le emozioni accompagnate 

da piatti di mare e vini pregiati.

La nostra storia è intrisa di una passione 

viscerale per il buon cibo, per il vino, per le 

cose belle e inaspettate. Una fiamma che ha 

portato Tommaso e Fabio a condividere le 

loro passioni con il mondo. Le competenze 

uniche di ciascuno si intrecciano 

armoniosamente, dando vita a Serri Bistrot 

come lo conosciamo oggi. Tommaso, il 

maestro delle relazioni pubbliche, e Fabio, 

l’esperto sommelier, insieme hanno plasmato 

un luogo identificativo, unico nel suo genere.





Ogni piatto è una nota di gusto pensata 
con cura, un’intuizione gastronomica 
che stimola tutti i tuoi sensi. Dimentica 
le etichette convenzionali di ristorante 
o bar con cucina. Serri Bistrot è 
un’esperienza a parte, dove ciò che 
conta sono le emozioni accompagnate 

da piatti di mare e vini pregiati.

C R U D O  M A R E

 al pz. € 3
12 pz. €  30

al pz. €  4,5
12 pz. €  50

al pz. €  5,5
12 pz. €  60

 
6 pz. €  18

4 pz. €  16

l’etto € 7

€ 16

€ 22

€ 26

€ 28

10 gr. € 30

SPECIALE  DE  CL AIRE
Oy ste r s  “Spec i a l  de  C la i re”  

OSTRICHE PERLE  NOIRE  
Oy ste r s  “Pe r l e  No i re”  

OSTRICHE GILL ARDEAU 
Oy ste r s  “G i l l a rdeau”  

GAMBERI  ROS SI*
Red  P rawns

SCAMPI*  
Langoust i ne

CARPACCIO DI  PESCATO GIORNALIERO 
SECONDO DISPONIBIL ITÀ  
Fresh  raw  fish  “Ca rpacc io”

TARTARE DI  TONNO
Tuna  ta r ta re

BAT TUTO DI  GAMBERO ROS SO*
Red  p rawns  “Ca rpacc io”

TARTARE DI  S ALMONE “BALIK”  
“Ba l i k ”  Sa lmon  ta r ta re

TRIS  D I  TARTARE,  TONNO,  GAMBERI  ROS SI  
E  S ALMONE “BALIK”  
Tr i o  o f  ta r ta re ,  t una ,  red  p rawns  and  
“Ba l i k ”Sa lmon

CAVIALE  CALVIS IUS  TRADIT ION PRESTIG E 
Ca lv i s ius  Cav i a r

R A W  F I S H





A N T I P A S T I

€ 18

classiche    €13
extra large   €20

€ 16

€ 13

€ 16

€ 16

S ASHIMI  D I  S ALMONE “LOCH F INE”  
LEGG ERMENTE AFFUMICATO
Smoked  sa lmon  sash im i  “ l och  fine”

F ILET T I  D I  ACCIUGHE DEL  MAR 
CANTABRICO,  CROSTINI  D I  PANE,  BURRO 
S AL ATO E  DAT TERINI  CONFIT
F i l l e t  o f  anchov i e s ,  toasted  b read ,  sa l t ed  bu t te r  
and  che r r y  tomato

TONNO SCOT TATO,  PESCHE,  CETRIOLI ,  
BOT TARGA E  YOGURT ALL A MENTA
Sea red  tuna ,  peach ,  cucumber,  mu l l e t  raw  and  
m in t  sauce

GAMBERI*  IN  CROSTA PANKO E  GAZPACHO
Prawns  i n  panko  c rust  w i t h  gazpacho

ROLLÈ  DI  BRANZINO CON VERDURINE E  
SCAMPI  SU SPUMA DI  PATATE AL  L IMONE
Seabass  ro l l ,  w i t h  seasona l  vege tab le ,  l angoust i ne ,  
po ta to  and  l emon  foam

INS AL ATA DI  CAL AMARI ,  SEDANO 
POMPELMO ROS A E  NOCCIOLE  TOSTATE
Squ id  sa l ad ,  ce l e r y,  p i nk  g rape f ru i t  and  toasted  
haze lnu t s

S T A R T E R





P R I M O  D E L  G I O R N O

“R IVOLG ERSI  AL  PERSONALE”
“ASK  A  MEMBER OF  THE  STAFF ”

P A S T A  O F  T H E  D A Y

D E S S E R T
“R IVOLG ERSI  AL  PERSONALE”
“ASK A  MEMBER OF  THE STAFF ”

S E C O N D I

FRIT TO*  MISTO DI  MARE
Mixed  f r i ed  o f  sea food

POLPO*  ROSOL ATO,  S ALS A ALL’AGLIO 
DOLCE E  F IORE DI  ZUCCA CON PAPPA
AL POMODORO
Pan  f r i ed  oc topus ,  swee t  ga r l i c  sauce  and  
cou rge t te  flower  w i th  tomato  pu ree

F ILET TO DI  MANZO,  SP INACI  UVET TA
E P INOLI ,  CON PATATA R IP IENA
F i l l e t  o f  bee f  w i th  stu�ed  po ta to  and  sau téed  
sp inach ,  p ine  ke rne l ,  ra i s i n

MEL ANZANA CON CAPONATA E  
CACIOCAVALLO,  RUCOL A E  STRACCIATELL A
Eggp lan t  w i th  vege tab le  “caponata”  and  
“cac iocava l l o”  cheese,  rocke t  and  “st racc i a te l l a”

PESCATO FRESCO GIORNALIERO
Secondo  d i spon ib i l i t à  e /o  su  p reno taz ione  

M A I N  C O U R S E

€ 20

€18

€ 28

€ 13

l’etto € 7



A i  s e n s i  d e l  R e g o l a m e n t o  U E  1 1 6 9 / 2 0 1 1 :

I n  c a s o  d i  a l l e r g i e  o  i n t o l l e r a n z e  a d  u n a  o  p i ù  

s o s t a n z e ,  s i  p r e g a  d i  a v v i s a r e  i l  p e r s o n a l e .

I f  y o u  a r e  a l l e r g i c  o r  i n t o l l e r a n t  t o  o n e  o r  m o r e  

s u b s t a n c e ,  p l e a s e  l e t  u s  k n o w .

*  P r o d o t t o  a b b a t t u t o  f r e s c o ,  d e c o n g e l a t o .

A l c u n i  p r o d o t t i  f r e s c h i  d i  o r i g i n e  a n i m a l e ,  c o s i  c o m e  

i  p r o d o t t i  d e l l a  p e s c a  s o m m i n i s t r a t i  c r u d i ,  v e n g o n o  

s o t t o p o s t i  a  t r a t t a m e n t o  d i  b o n i fi c a  p r e v e n t i v a  

c o n f o r m e  a l l e  p r e s c r i z i o n i  d e l  r e g o l a m e n t o  5 3 / 0 4 .

W e  u s e  d a i l y  f r e s h  fi s h  a n d  s e a f o o d  f r o m  o u r  l o c a l  fi s h  

m a r k e t ,  s o  t h e s e  m e n u  a r e  s u b j e c t  t o  c h a n g e .

C O P E R T O  3 , 0 0


