


CRUDO MARE

RAW FISH
OSTRICHE SAN TEODORO N.3 - SARDEGNA mezza dozzina (8) €30
dozzina(12) €54
OSTRICHE GILLARDEAU N.3-FRANCIA mezza dozzina (6) €36
dozzina(12) €66
GAMBERI* ROSSI/VIOLA secondo disponibilita 6pz. €22
Red/Violet Prawns
SCAMPI* 6pz €24
Langoustine
CARPACCIO DIPESCATO GIORNALIERO secondo disponibilita letto €8
Fresh Raw Fish “Carpaccio”
TARTARE DI TONNO €18
Tuna Tartare
TARTARE DIRICCIOLA secondo disponibilita €24
Ambenrjack Tartare
CARPACCIO/TARTARE DI GAMBERO ROSSO* secondo disponibilita €25
Red Prawns Carpaccio
TARTARE DISALMONE “BALIK” €26
“Balik” Salmon Tartare
TRIS DITARTARE, TONNO, RICCIOLA EBALIK €28

Trio Of Tartare, Tuna, Amberjack And “Balik”

SELEZIONE DI CAVIALE CALVISIUS

Calvisius Caviar

SIBERIAN 10GR - 50GR €28-€90
OSCIETRA 10GR-50GR €36- €110
TRADITION ROYALE 10GR - 50GR €40-€130
PRIMO DEL GIORNO
PASTA OF THEDAY

RIVOLGERSI AL PERSONALE

Ask a member of the staff

COPERTO €3,00



ANTIPASTI
STARTER

FILETTIDI ACCIUGHE DEL MAR CANTABRICO, CROSTINI DI PANE,

classiche €16

BURRO SALATO EDATTERINICONFIT 17 extralarge €20

Fillet of anchovies, toasted bread, salted butter and cherry tomato

FIORE DI ZUCCA RIPIENO CON PATATA, GAMBERO E LIME 12,3

Courgette flower stuffed with potato, prawns and lime

PANZANELLA DIPOLPO E MAIONESE AL BASILICO 1,314

Octopus “panzanella” with basil mayonnaise

€18

€18

SALMONE LEGGERMENTE AFFUMICATO,CAVOLOVIOLA  ColnValley -Scozia €18

MARINATO ALL’ACETO DILAMPONI E ROBIOLA 14,712

Smoked salmon sashimi “coln valley”, marinated Calvisius non plus ultra
. ‘ “ C A Circolo Polare Artico €24
purple cabbage in raspberry vinegar and "robiola” cheese

MERLUZZO LOCALE GRATINATO, SPUMA DICAROTEE
ZENZERO CON OLIO AL PORRO ARROSTO 14,7

Gratinated local cod, carrot and ginger foam with leek oil

€18

SECONDI
MAIN COURSE

FRITTO DITOTANIFRESCHI, VERDURE IN TEMPURA E GAZPACHO 1,4

Fried fresh calamari, tempura vegetables and gazpacho

TONNO SCOTTATO, FAGIOLINI, SALSA CAESAR,
BATTUTO DIPOMODORO EMANDORLE TOSTATE 46,78

Seared tuna, green beans, caesar sauce, tomato, and toasted almonds

FILETTO DIMANZO,FAGOTTINO DIPATATEE
INSALATINA DIRUCOLA, PARMIGIANO E CILIEGIE 7

Beef fillet, potato, and rocket, parmesan, and cherry salad

ZUCCHINA TONDA RIPIENA CON CAPONATA DI
VERDURE E CACIORICOTTA~?
Courgette stuffed with vegetable “caponata” and “cacioricotta” cheese

PESCATO FRESCO GIORNALIERO
secondo disponibilita e/o su prenotazione

€20

€20

€30

€16

l'etto €8

DESSERT

TIRAMISU 13,7

MOUSSE AL CIOCCOLATO BIANCO, CRUMBLE DIARACHIDIE
SALSA AL PASSIONFRUIT 1578

White chocolate mousse, peanut crumble, and passion fruit sauce

CREMA DIRICOTTA DICAPRA, CARAMELLO SALATO,COTTODI
FICHI,FROLLA SPEZIATAEFRUTTIROSSI 17

Goat's ricotta cream, salted caramel, fig vincotto, spiced biscuit and red berries

€7

€8

€9



Allergeni:1glutine, gluten - 2 crostacei e prodotti a base di crostacei, crustaceans and crusta-
cean products - 3 uova e prodotti a base di uova, eggs and egg products - 4 pesce e prodottia
base di pesce, fish and fish Products - 5 arachidi e prodotti a base di arachidi, peanuts and
peanut products - 6 soia e prodotti a base di Soia, soybeans and soybean product - 7 latte e
prodotti a base di latte, milk and milk produtc (including lactose) -8 frutta e guscio (mandor

le, nocciole, noci..), tree nuts (almonds, hazelnuts, ealnuts..) - 9 sedano e Prodotti a base di
sedano, celery and celery product - 10 senape e prodotti a base di senape, mustard and
mustard Products - 11 semi di sesamo e prodotti a base di sesamo, sesame seeds and sesame
product - 12 anidride Solforosa e solfiti, sulphur dioxide and sulphites - 13 lupini e prodotti a base
dilupini, lupin and lupin product - 14 molluschi e prodotti a base di molluschi, molluscs and
mollusc product. Per ulteriori informazioni sugli allergeni, chiedi al nostro personale,for
further allergen infomation please ask our staff.

La nostra cucina non € attrezzata per la preparazione di piatti destinati a popolazioni speciali.
Nonostante la massima attenzione, hon possiamo escludere la presenza ditracce di allerge-
ni dovute alla contaminazione crociata.

Our kitchen is not equipped for the preparation of meals intended for special dietary needs.
despite our utmost care, we cannot exclude the presence of allergen traces due to
cross-contamination.

Aisensidel Regolamento UE 1169/2011:

In caso diallergie ointolleranze ad una o pili sostanze, si pregadiavvisareil per-
sonale.

If you are allergic or intollerant to one or more substance, please let us know.

* Procdotto abbattuto fresco, decongelato.

Alcuni prodotti freschi di origine animale, cosi come i prodotti della pesca sommi-
nistrati crudi, vengono sottoposti a trattamento di bonifica preventiva conforme
alle prescrizionidel regolamento 53/04.

We use daily fresh fish and seafood from our local fish market, so these menu are
subject to change.

www.serriwineshop.it



